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Tarif 2026 des produits de la Ferme de la Vacherie      

 VEAU      PORC à la caisse

Caisse 7 kg    128,00 € 140,00 € 18,29 € 20,00 € 21,70 € 16,67 €

Caisse 3,5 kg    68,00 € 74,00 € 19,43 €
51,50 € 56,60 € 17,17 €

50,00 € 55,10 € 16,67 €
Viande séchée **

Filet mignon, grenadin, araignée
33,00 € 34,70 €

80,00 € 88,50 € 16,00 €  paupiette
Foie, joues  et ris de veau

23,00 € 24,70 €
       Rôti,  Escalope ,  côtes, lamelle 77,00 € 85,50 € 15,40 €

Haché  et steak haché nature et épicé 21,00 € 22,70 € 30,00 €

21,00 € 22,70 €
140,00 € 157,00 € 14,00 €

Blanquette 17,50 € 19,20 €
15,50 € 17,20 €

Queue, langue (sous vide) 15,00 €
        PORC au détailPied (sous vide) 2,5€ à l'unité

Tête et tripes (sous vide) 8,00 € Jambon sec, bacon  (produits séché)/5,20€ les 80g ** 65,00 €

11,00 € 44,00 €

Lardons ( séché  et ou fumés) 3,90€ les 100g**

39,00 €
56,00 € 61,00 € 18,67 € Jambon blanc (sous vide par 110g env)

33,00 €

BOEUF    Lardons crus  fumés  2,70€ les 100g**

Caisse de 
  Lardons crus  nature 2,20€ les 100g**

29,00 € 30,70 €

Classique   

10 kilos  156,00 € 173,00 € 15,60 €
Saucisson à l'ail,  boudin blanc ** , paupiette, crépinette 23,00 € 24,70 €

Pâté de foie , saucisses fumées (sous vide) 22,00 €

5  kilos  85,00 € 93,50 € 0,00 €
20,00 €

18,00 € 19,70 €

Grillade
10 kilos  176,00 € 193,00 € 17,60 €

17,50 €

5  kilos 94,50 € 103,00 € 18,90 € Palette ½ sel  

Haché** 3 kilos 56,00 € 61,00 € 18,67 €
Chipolatas 17,50 € 19,20 €

17,50 €

Viande séchée ** 65 €/ kg  /  5,2 € les 80g Boudin   noir

16,50 € 18,20 €Filet , tournedos, côtes, onglet,  araignée 33,00 € 34,70 €
Saucisse de Toulouse 

28,00 € 29,70 €
  Chair à saucisse (sous vide, salée)  16,50 €

22,00 € 23,70 € Côte, Grillade, Rouelle, Rôti, Joue 15,50 € 17,20 €

Émincé, Saucisses merguez ou herbes  ** 20,00 € 21,70 €  Sauté,
14,50 € 16,20 €

Saucisses Nature ** 19,50 € 21,20 € Ventrèche

19,00 €  Jarret  ½ sel (sous vide) 14,00 €

19,00 € 20,70 € Poitrine 

11,50 € 13,20 €Langue (sous vide) 16,00 € Jarret

Bourguignon, paleron 13,50 € 15,20 € Travers de porc

12,50 € 14,20 € Gorge 9,50 € 11,20 €

11,00 € 9,00 €

**  Fabrication non systématique  

LA DISTRIBUTION, L'ORGANISATION 

Nos viandes sont issues de notre ferme paysanne conduite  en Agriculture Biologique.  La viande et les charcuteries  sont en vrac ou sous vide, au détail ou  en caisse.  Les 
morceaux  et les  quantités sont au choix, sans minimum d’achat. Sur demande, la viande  peut  être mise sous vide.  Nous découpons et préparons nos produits dans notre 
laboratoire. Vous pouvez donc nous demander des produits qui ne se trouvent pas sur le tarif. Nous ferons au mieux pour vous satisfaite (exemple : viande à pâté , palette 
fumée, etc...).

Prix à la 
caisse

Prix  sous 
vide

prix au kg 
(vrac)

Prix à la 
caisse

 Prix sous 
vide

prix au kg 
(vrac)

Escalope, rôti, 
blanquette

 Caisse  Découverte   1,2kg                      

4 Chipolatas ,  1 côte, 1 grillade, 2 boudins,   pâté.  

Escalope, rôti, 
blanquette

 Caisse  Cuisine    3kg  Saucisses de 
Toulouse , sauté de porc,  saucisson cuit,   pâté.   

  Caisse barbecue (**) 3kg    Chipolatas, 
chipolatas aux herbes,  « merguez »,        ventrèche  

  69 €/ kg /  5,2€ les 75g

  Caisse BIG  barbecue (**) 5kg   
chipolatas aux herbes,  « Porrguez »,   ventrèche    

Chipolatas, côtes (1 kg de chaque)

   Caisse 5 kg   Grillades, rôti, côtes,    
saucisses,  chipolatas , boudins, pâtes

Pack choucroute ** Chou et assortiment de viandes fumées

Saucisse de veau nature ou au 
tandoori ou au piment d’Espelette

    Caisse 10 kg    Grillades, rôti, rouelle,  
côtes, pâté, saucisses  et chipolatas, boudins,  un   

jarret.

Osso bucco

Prix en €  / 
kilo

 Prix sous 
vide/ kg

Abats veau 
(sous vide)

 cervelle,  cœur, 
rognons.

Chorizo, chorizette,  saucisson, saucissette (produits séché) 
**

Mixte 
bovin 

  Haché Bovin  
   3 kilos

1 kg de Steak haché et 1 kg de  Viande hachée bœuf /
500g haché de veau et 500g de steak haché de veau

Rillettes nature ou citron gingembre (sv)**

Prix à la 
caisse

Prix sous  
vide

prix au kg 
(vrac)      Caisse 10 ou 5 kg ,      

classique ou à griller  Filet Mignon  , araignées

Steak, rôtis, 
bourguignon et pot au 

feu Echine de porc fumée

Chipolatas aux herbes** et façon « Merguez »** 

Steak, rôti,  steak 
hachés et un peu de 

bourguignon 

Langues cuites et rognons cuits (sv)

Pâté de tête (sv) , Mousse de foie (sv)**

Saucisses natures, 
merguez et aux 

herbes, steak hachés
     Poitrine salée pour lardons  (sous vide  à faire sécher 

soi-même )

Pavé de rumsteak, entrecôtes,  faux filet,  
bavette, hampe , poire, rond de tranche 

façon tournedos.

Rôti, joue,  viande à fondue et à brochette, 
aiguillette baronne, basse cote, tranche, 

souris 

  Préparation Hachée : Steak haché 
 et cheveux d'ange

Steak  (Gîte, rond de gîte, 
macreuse...)

Pot au feu :  jarret, plat de côte et 
queue

Abats Bœuf (sous vide) : foie, 
cœur, rognons

Abats sous vide : Foie, langue, cœur, rognons, 
cervelle
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  Il est préférable de passer vos commandes au moins 15 j avant les dates de livraison.  Les livraisons ont lieu le vendredi, à Niort entre  12h et 12h30 sur le parking de Décatlon  et à 
Melle entre 17h00  à 19h00  à notre laboratoire, chemin  de la reine.    Pour passer vos commandes, nous vous invitons à envoyer un mail  à : lafermedelavacherie@gmail.com, je confirme 
toujours la bonne réception (inquiétez-vous si vous n'avez pas de retour de ma part).  J'envoie un mail de confirmation de la livraison la veille ou l'avant veille de celle -ci. N’hésitez pas à me 
téléphoner pour avoir les réponses à vos questions au 06.37.83.24.50.  Retrouver le tarif, la composition des caisses et le calendrier sur notre site :  http://lafermedelavacherie.fr/ 
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